Meny vecka 25

Méndag 17/6

Lunch Kéttgryta med paprika serveras med kokt potatis, bukettgronsaker
Kvéllsmat Pannkaka, sylt

Tudag 18/6
Lunch Makaronigratdng med kéttfdrs, varm broccoli
Kvdllsmat  Fruktfil, smérgds

Ownsdag 19/6
Lunch Fisk under tomatticke serveras med kokt potatis, drter
Kvdllsmat Bondomelett, ftomat

Torsdag 20/ 6

Lunch Nikkalouktasoppa, hembakat bréd
Efterratt Ostkaka, syltgradde
Kvdllsmat  Skink och rotfruktsgratang, oliver

Fredag 21/6 Midsomuwmarafton
Lunch Midsommarbuffé; Matjesill, farskpotatis, graddfil, graslék, dgghalva, kéttbullar
EfterrGtt  Jordgubbar fradn Vaversunda, vispad grédde
Kvallsmat Kantarellpaj, dessertost, vindruvor

Lovrdag 22/6 Midsommardagen

Lunch Inkokt lax serveras med fdrskpotatis, romsds, Grter
EfterrGtt  Tarta
Kvdllsmat  Pastrami med fdrskpotatissallad, smatomater

Sondag 23/6

Lunch Karré serveras med kokt potatis, pepparsds, varm blomkdl
Efterratt P&ronhalvor, vispad gradde
Kvdllsmat Drottningkrdm, smérgds

Potatisen som serveras ar alltid ndrodlad. Det serveras alltid svenskt kdtt/kyckling och kdttet
&r ofta producerat i Ostergdtland. Fiskratterna lagas av MSC markt fisk. Vi ménar om
kvaliteten pd révarorna. | princip alla matrétter "lagas frdn grunden” i Culinarkdket
(kommunens cenfralkdk). Anpassningar gors i denna matsedel till eventuell specialkost. VADSTENA

Smaklig maltid hélsar kostenheten!



